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Nato nel 2012, Temakinho e stato il primo ristorante a dare
una casa brasiliana e tropicale alla cucina Nikkel,

Il nostro sushi e un viaggio culinario che unisce la raffinata
tradizione giapponese all’energia esuberante del Brasile.

Pionieri in questo campo, manteniamo l'innovazione al
centro della nostra offerta culinaria, con una continua
attenzione dlla ricerca di materie prime di qualita e
rispettose del Pianeta. Questi sono gli ingredienti alla base
della nostra filosofia, sempre piu votata alla sostenibilita
¢ dlla riduzione dell'impatto ambientale.
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QUALITA E CERTIFICAZIONE

Utilizziomo esclusivamente ingredienti di prima qualita e pesce
certificato “Friend of the Sea”, assicurando che tutte le materie
prime siano tracciabili 6 ottenute nel rispetto dell'ecosistema marino.
Tra le altre cose, significa che il nostro pesce e adllevato senza l'uso
di antibiotici, pesticidi o coloranti artificiali, e che | nostri fornitori
adottano pratiche rigorose per rispettare 'ambiente marino e la nostra
salute.

SOSTENIBILITA E INNOVAZIONE

L’ impegno per la sostenibilita e al centro di tutto cio che facciamo.,
Sostituendo il tradizionale formaggio spalmabile con un ereamy cheese
di anacardi plant=based, abbiamo arricchito il gusto del nostri piatti 6
risparmiato piu di 36.000 kg di CO,, I'anno. | nostri imballaggi inoltre sono
eco-friendly: compostabili e Facimente riciclabili
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CENTRAL KITCHEN

Tutte le nostre materie prime sono preparate in una Gentral Kitchen,
un laboratorio centralizzato e certificato CE che assicura elevati
standard di qualita e controllo su tutti gli ingredienti, ovungque vengano
utilizzati,

PLANT-BASED FRIENDLY

Abbiamo introdotto numerose proposte plant-based, a base di
ingredienti inediti e sempre piu healthy, come come | superfood
vegetali ricchi di proprieta benefiche, antibatteriche e antiossidant,
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MILANO

Brera - Duomo - Magenta - Navigli - Porta Romana
ROMA
Borgo - Monti - Ponte Milvio

ALTRE CITTA Bologna



| NOSTRI SPAZ,
L NOSTRO SUSH|,
L TUO EVENTO
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UNA LOCATION
PER OGN EVENTO

| nostri ristoranti, ognuno con la propria anima e personalita, offrono spazi versatili e atmosfere uniche,
perfetti per ogni tipo di evento.

Dallo showroom per brand di design alla conferenza stampa per I'alta moda, fino alle presentazioni di
libri 0 dischi e a concerti, i nostri locall sono stati scelti per ospitare eventi di ogni genere.

E non mancano di certo le cene aziendali, le feste private e | party piu frizzanti, sempre arricchiti dal
nostro tocco brasiliano, per fare di ogni occasione un‘esperienza che racconta qualcosa di unico.
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TEMAKINHO DUOMO

Con 130 mq di spazi vivaci e dall'anima bon ton, Temakinho Duomo si distingue
per i suoi colori pastello e le decorazioni ispirate alla foresta Atlantica. i
ristorante si sviluppa su due piani, offrendo un ambiente accogliente e fresco,
arricchito da un dehor chiuso da ampie vetrate, che permette di godere della
vista Duomo e dell'atmosfera cittadina in ogni stagione. Un luogo perfetto per
eventi che uniscono stile e originalita, nel cuore pulsante di Milano.

MQ2 TOTALI 506 - MQO2 UTILI 130 - MO2 DEHOR 30 - COPERTI 98 - PIANI 2 — SALE 2




TEMAKINHO BRERA

Ispirato ai loft metropolitani di San Paolo, Temakinho Brera offre un ambiente
accogliente e vibrante. Con la sua carta da parati “La Martinique®, che richiama
la vegetazione rigogliosa di Bahia, € i pavimenti provenienti da Tarifa, il ristorante
crea un‘atmosfera unica, ideale per chi cerca un contesto autentico e fuori dagli
schemi. Sviluppato su due piani, con un dehor e 84 mq complessivi, € la location
perfetta per eventi che mescolano autenticita e originalita.

MQ2 TOTALI 278 — MO2 UTILI 83 — MQ2 DEHOR 55 - COPERTI 89 - PIANI 2 - SALE 2




Temakinho Navigli si ispira all'atmosfera coloniale di Paraty, antico villaggio

coloniale brasiliano. Lo spazio si estende su 75 mq che si sviluppano in due
locali interni, dagli arredi che con arredi che evocano le pousade brasiliane, € un
ampio dehor situato sulla strada piu popolata della movida milanese.

MQ2 TOTALI 228 — MQ2 UTILI 75 - MO2 DEHOR 48 - COPERTI 85 - PIANI 1 - SALE 3
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Questao ristorante si ispira al Brasile contemporaneo, in particolare ai quartieri
cosmopoliti di Ipanema e Leblon, che dopo i Mondiali del 2014 e in vista delle Olimpiadi
del 2016, hanno assorbito influenze culturali internazionali, creando un mix unico di
stili e tendenze. Temakinho Borgo riflette questo spirito di rinascita e internazionalita.
Situato in un edificio liberty vicino al Vaticano, si sviluppa su quattro piani, simbolizzando

la crescita e l'elevazione. Larredamento combina elementi esotici e simbolici, come
la palma, tappezzerie della maison Pierre Frey, pavimenti disegnati da India Mahdavi
per Bisazza, e dettagli acustici realizzati da marchi internazionali. | piatti decorativi
sono stati creati appositamente dalla designer Sara Giordano. La terrazza si ispira al
quartiere Santa Teresa di Rio e ospita riferimenti al Profeta Gentileza, famaoso per i suoi
messaggi di amore e pace. La superficie utilizzabile del ristorante e di 107 mq.

MQ2 TOTALI 435 - MQ2 UTILI 107 - MO2 TERRAZZA 33 - COPERTI 114 - PIANI 4 - SALE 3




Ispirato al vibrante quartiere di Leblon a Rio, questo ristorante cattura
I'essenza della modernita con un pavimento bianco e nero che richiama le
strade iconiche di Rio. Gli eleganti dettagli anni '70 e le superfici laccate

creano un‘atmosfera sofisticata e lussuosa. Una superficie utilizzabile di 70

mq e un dehor, sono lo spazio perfetto per un evento nella magica capitale.
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MQ2 TOTALI 176 — MQ2 UTILI 70 — MO2 DEHOR 78 — COPERTI 48 - PIANI 2 — SALE 1
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| CATERING
CSCLUSIV)

Conilnostrocatering, le specialita sushi e Nikkei di Temakinho arrivano
direttamente nei vostri spazi a Milano, Roma e Bologna. Ogni piatto e
preparato con cura e attenzione al dettaglio, utilizzando ingredienti
di alta qualita accuratamente selezionati e sottoposti a un iter di
controllo e certificazione.




A MILANO
DON 2.

A Milano, | nostri servizi di catering sono gestiti in collaborazione
esclusiva con T'a Milano, rinomata food company. Unendo l'innovazione
culinaria di Temakinho con l'esperienza consolidata e di altissimo
standard di T'aMilano, creiamo eventi che si distinguono per eccellenza
e creativita.

Inaltre, offriamo la possibilita di ospitare il vostro evento in una delle
esclusive location di T'a Milano, garantendo un'‘esperienza unica In
ambienti eleganti e sofisticat.




| OCATIONS

PALAZZ0O MEZZANOTTE - NOVITA" 2024
PAMBIANCO HUB - NOVITA 2024
TERRAZZA MARTINI
LE VILLAGE by Credit Agricole
THE MALL MILANO - Official Supplier
PALAZZ0 DEL GHIACCIO
FIERA MILANO
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Con Temakinho  Vigjante portiamo un tocco di freschezza e
INnNovazione direttamente al vostro evento.

Ternakinho Vigjante non & un semplice food truck, ma la piu grande
cucina mobile di sushi in Europa equipaggiata con tecnologia
all'avanguardia, per garantire I'assoluta freschezza dei prodotti 6
un servizio di alta qualita.




-L VIUANTE

Offriamo la possibilita di utilizzare il nostro food truck per feste
private ed eventi speciali, oltre a partecipare a festival, brand pop-
up e manifestazioni culturali.

Possiamo organizzare presenze giornaliere o settimanali con menu
a tema per ogni giorno, offrendo un‘alternativa gustosa e creativa,
perfetta per arricchire qualsiasi occasione, dai pranzi, agli aperitivi
serali e i party piu esclusivi.




eventi@temakinho.com



UBRIGADO

Keep In touch!



